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Nebbiolo druif 
Lichte kleur, stevig, krachtig, veel tannines en zuren, floraal, hersftgeur…, en moeilijk in de wijngaard 

Dus 

BOEIEND 



Enkele gegevens

• Enkel Noord-Italië ( Piemonte en Lombardije)

• Hier en daar wat wijngaarden in Argentinië ( Patagonia, Mendoza) , 
Mexico, VS en Australië=➔ verwaarloosbaar

• Laat rijpend, veel tijd nodig

• Beperkte rendementen 

• Dunne schil, weinig kleur, hoge zuren, veel tannines

• Moeilijk, karaktervol maar als het er op zit dan is het er boenk op ….

• Vooral Piemonte is de habitat met natuurlijk Barolo en Barbaresco

• Laatste jaren toegangkelijker en sneller op dronk dan vroeger 



Piemonte: gevarieerd, gereputeerd en geëxporteerd ….











Klimaat: Semi continentaal, koud met strenge winters en zachte zomers, in de heuvels vaak mistig in de lente en herfst

Bodem: klei, kalk, zandsteen, grafiet en leisteen

Ligging: op glooiende heuvels in de pre-Alpen, op steile terrassen aan de voet van de Alpen

Huisdruiven

Wit: cortese, arneis, moscato bianco

Rood: nebbiolo, barbera, dolcetto, brachetto, grignolino, malvasia di schierano, freisa …

Cijfers:

57.487 ha wijngaard

30% wit, 70% rood

94% is DOC-niveau ( vroeger 60 %) 

Piemonte:  Terroir en cijfers





Appellaties il Nord



Appellaties l’Astigiano



Appellaties le Langhe
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Conclusie: Het Belang van 
Terroir

Bodemvariatie

Verschillende bodemsoorten tussen Barolo en Barbaresco.

Unieke Kenmerken

Resulteert in significante verschillen in smaakprofiel en 
structuur.

Terroir Expressie

Benadrukt het belang van terroir in wijnproductie.

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


De Invloed van 
Bodem op 
Barolo en 
Barbaresco
De bodem speelt een cruciale rol in de smaak en kwaliteit van 
Barolo en Barbaresco

P
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Bodemsoorten in  Barolo/Barbaresco

Barolo

Tortonische (jongere) bodems met blauwgrijze 

kalkhoudende mergel en zandsteen. Rijk aan kalk met 

goede drainage

Dit type grond is iets voedzamer en blijft langer vochtig 

door de compactere structuur.

La Morra en Barolo ===>verfijnder, lichter

Helvetiaanse (oudere)  bodems: mergel, klei, kalk en 

zandsteen en heeft een lichtgele, bijna witte kleur

Bodem met slechtere drainage, armer ook, wijngaard 

moet dieper zoeken en dit leidt tot krachtigere wijnen 

Serralunga en Monforte ==>meer tijd nodig 

Barbaresco

Zanderige bodems, afzetting vanuit de rivier minder 

compact en rijker aan voedingsstoffen. Resulteert in 

zachter karakter.

Tevens: lager gelegen, ietsje warmer en dus sneller rijp 

en daarom ook lichter….

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


Microklimaat: Barolo

Hogere Ligging

Barolo-wijngaarden liggen vaak hoger, met meer blootstelling 

aan zonlicht.

Langzame Rijping

Resulteert in langzamere rijping van de druiven.

Complexe Smaken

Draagt bij aan de ontwikkeling van complexere smaken.
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Microklimaat: 
Barbaresco

Lagere Ligging

Barbaresco-wijngaarden profiteren van een warmer 
microklimaat door hun lagere ligging.

Snellere Rijping

Draagt bij aan een snellere rijping van de druiven.

Toegankelijker Profiel

Resulteert in een toegankelijker wijnprofiel.

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


Ligging:

Wijngaarden uit en rond dorp Barbaresco (naburige dorpen Neive, Treiso en deel
van Alba)

Type wijn

Stille rode wijn

Barbaresco en Barbaresco riserva

Druivenrassen

Nebbiolo

Lagering

Te rekenen vanaf 1 november van het oogstjaar

Verplichte rijping is 26 maanden waarvan 9 maanden op eiken vat

Barbaresco riserva rijpt minimum 50 maanden waarvan 9 maanden op eiken vat

Barbaresco DOCG



Ligging:

Barolo, Castiglione Falletto, Serralunga d'Alba ed in parte il territorio dei comuni di Monforte d'Alba, Novello,
La Morra, Verduno, Grinzane Cavour, Diano d'Alba, Cherasco e Roddi

Type wijn

Stille rode wijn

Barolo en Barolo riserva

Druivenrassen

Nebbiolo

Lagering

Te rekenen vanaf 1 november van het oogstjaar

Barolo: 38 maanden waarvan minstens 18 maanden op houten vaten

Barolo riserva: 62 maanden, minstens 18 maanden op houten vaten 

Barolo DOCG



Barolo en Barbaresco…modernista vs
traditionalista the Barolo wars ...

• Traditionalisten werkten zoals hun ouders, grootouders werkten ….

• Grote houten foeders, lange schilweking ( tot 30 dagen)  om kleur te extraheren maar dus ook veel 
tannines en wijnen die tijd nodig hebben

• Referenties: Giuseppe Rinaldi, Giacosa, Giacomo Conterno, Mascarello….

Modernisten: roterende schoeppen om sneller extractie ( 7 dagen)  te bekomen en opvoeding in nieuwe 
vaten van 225 liter.

Referenties: Gaia, Voerzio, Elio Altare, D. Clerico …

Vechtpartijen, ruzies …nu eerder toenadering en niet meer in voege…. men gebruikt the best of both
worlds.  Zoals Vietti, Aldo Conterno…  



6 Lombardia

Lombardije: Lago D’Iseo en Alpen….



Klimaat: erg gevarieerd, van streng continentaal bergklimaat in de bergen tot vochtig en zacht mediterraans klimaat in de 

laagvlaktes

Bodem: mineraal moedergesteente en rolkeien op de heuvels en aan de voet van de Alpen, vruchtbare klei in de vallei

Ligging: zuidelijk gericht aan de voet van de Pre-alpen

Huisdruiven

Wit: chardonnay, pinot bianco, pignola, riesling renano en italico, moscato di scanzo

Rood: chiavennasca (nebbiolo), pinot nero, croatina, groppello, lambrusco, viadanese

Cijfers: 26.951 ha wijngaard

62% wit, 38% rood
60 % is DOC-niveau (vroeger 20 %) 

Terroir en cijfers



Appellaties



Valtellina: bergwijnen…goed en beetje miskend 





De Nebbiolo Langhe heeft een intens 
robijnrode kleur. Frisse typische 
Parusso-neus van rode kers, rozen en 
een vleugje hout. Medium volle 
structuur met veel rijp fruit maar toch 
ook een flinke dosis fijne Nebbiolo-
tanine die de wijn toch de nodige 
complexiteit geeft. Een mooi 
alternatief voor de duurdere Barolo.













Robijnrode kleur met paarse reflecties neigend naar de kleur 
van granaat. De neus is aanhoudend van aroma’s van bloemen 
zoals viooltjes en vers rood fruit, zoals aardbeien. Wat typeert 
voor een jonge Nebbiolo

Na de handmatige oogst van Nebbiolo-druiven volgt er een 
spontane gisting van ongeveer 15 dagen in betonnen tanks. Dit 
op een gereguleerde temperatuur van 22 tot 28 °C. Dit wordt 
gevolgd door een rijping van 1 jaar op Slavonische eikenhouten 
vaten
Borgogno Barolo is één van de allereerste en alleroudste 
wijnhuizen in Piemonte. Het winhuis bestaat sinds 1761 en 
gelooft sterk in de klassieke en traditionele filosofie. Dit is dan 
ook haar kracht. Al jaren wordt de naleving van deze tradities 
doorgegeven aan de volgende generaties. De wijnen worden 
allemaal op traditionele wijze gevinifieerd om unieke en 
gestructureerde wijnen te produceren. 
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